VIENT CHEZ VOUS

ﬁANNI’LUlbLNb

LUNDTI : 28/04/2025
o

ViANDE
BOVINE

Steak haché \‘“\ sce poivre et ses frites
Mimolette
Cake Marbré au chocolat

LUNDI 21/04/2025

FERIE

ses country cubes
Bulgy aux fruits mixés

S
& M MARDT : 22/04/2025 MARDI : 29/04/2025
1 ' Concombres a la créme/olive Macédoines de légumes/tomate
= ?g& Cervelas a l'alsacienne (U.E) sce tomate et ses tortis
K Pané de volaille & la bolognaise ™% sce ketchup et
G %t c o Créme dessert a la vanille BIO sz

JEUDTI : 01/05/2025

g % JEUDI : 24/04/2025
k | _4‘ [\
, Yz ,
Chipolatas =~ sce tomate, rq‘tqtouulle et semoule Ul 61,.1‘71.

; - de bonheur & -
‘, Vache qui rit BIO i pors réjlfe
e ‘ Muffins au chocolat 1°7 Madi
' FERIE
VENDREDI : 02/05/2025

VENDREDI : 25/04/2025

evliwv
VEGETARIEN

Meuniére de dos de colin sce beurre blanc,
carottes rondelles et riz blanc Pané moelleux au gouda (U.E) sce créme, petits pois
Emmental carottes et Pdt rissolées

Kiri

Grillé aux pommes
Compote de pomme

*Tous nos plats sont fabriqués dans notre cuisine, aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations.

Notre affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.
Liste des 14 allergénes majeurs possible dans nos repas : Gluten, crustacés, ceufs, poisson, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites

arachides, lupin, mollusques.
*Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MIEMT = HE-Z VO USs

ﬂANNI’L,umu\u:

LUNDI : 05/05/2025

Rondo tomate (U.E), jeunes carottes et Pdt rosti
Gouda
Choux au chocolat

LUNDI : 12/05/2025

ey
VEGETARIEN

Duo de crudités/tomate
Nuggets de blé (U.E) sce ketchup et ses frites
Novly chocolat

LUNDI : 19/05/2025
Carottes rdpées/olive

Pané de filet de colin sce citron et son

riz aux poivrons

Yaourts aux fruits BIO=kze

MARDI : 06/05/2025
Betteraves rouges/tomate
-5

Jambon blanc , coquillettes et gruyere rdapé

Liégeois a la vanille BIO i

MARDT : 13/05/2025

3

* [
St Moret BIO
Donut's sucré

Tortis a la bolognaise \

MARDI : 20/05/2025
Paupiette de dinde (U.E) sce forestiere, petits pois
et Purée de Pdt

Camembert

Tarte au flan

JEUDT : 08/05/2025

N oublions jamais ¥Y vy ~~
8 MAI

S ¢
anniversaire du_ BUNANHTS
8 1945

: g

JEUDT : 15/05/2025

Poissonnette croustillante au fromage
tomate, dés de carottes et riz blanc
Edam

Orange

sce

JEUDI : 22/05/2025
Surimi/mayo/tomate
Saucisse de Strasbourg i sce ketchup, et ses
rosti de légumes
Yaourt a boire d la fraise

VENDREDI : 09/05/2025
Crépe jambon/fromage

-
2 sce roti et sa jardiniere de
légumes
Pommes

Filet de poulet

VENDREDI : 16/05/2025
Saucisson a l'ail/cornichons

Mignonin de veau (U.E) sce créme, légumes couscous et

semoule
Mousse au chocolat

VENDREDI : 23/05/2025
Potatoes burger (U.E) et ses haricots verts

St Bricet BIO sz
Beignet aux pommes

*Tous nos plats sont fabriqués dans notre cuisine, aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations.

Notre affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.
Liste des 14 allergénes majeurs possible dans nos repas : Gluten, crustacés, ceufs, poisson, soja, lait, fruits d coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites,

arachides, lupin, mollusques.
*Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MIEMT = HE-Z VO USs

ﬂANNI’L,umu\u:

LUNDI : 26/05/2025
Boulette de poulet (U.E) sce tomate, ratatouille et
semoule
Bonbel
Eclair vanille

LUNDI : 02/06/2025
Tomate cerise
Lamelles kébab (U.E) sce ketchup et ses frites

Liégeois chocolat BIO ™5

LUNDI : 09/06/ 2025

“Bon lundi dc

MARDI : 27/05/2025

ey
VEGETARIEN

Laitue/mais
Crépe fourrée a I'emmental (U.E) et ses Pdt sautées

Petits suisses aux fruits BIO iz

MARDI : 03/06/2025
CEufs durs/mayo/tomate
e
3 Vezes/
Jambon fumé (chaud) ~—  sce chasseur,
coquillettes et gruyere rapé
Brownie au chocolat

MARDI : 10/06/2025
Boulette de veau (U.E) sce tomato grill, haricots plats
et purée de Pdt
Saint Paulin
Muffins aux pépites de chocolat

JEUDI : 29/05/2025

' _—_
L ,

JEUDI : 05/06/2025

Burger de colin (steak) fagon fish and chips
sce béarnaise et son riz aux petits légumes

JEUDT : 12/06/2025

ey
VEGETARIEN

Macédoines de légumes/tomate

Gest
{ ascension. Cantal J eune At
o Cake nature Omelette /i~ sce fromage, tortis et gruyére rdpé
Fraises au sucre
FERIE
VENDREDI : 13/06/2025

VENDREDI : 30/05/2025

R i
SeonT Il

., oY T DEWRE
L’ASCENSION

CONGES

VENDREDI : 06/06/2025

e
Cordon bleu de volaille ™% sce tomate, duo de
carottes et trio de céréales
Fromage frais a tartiner « le carré »
Abricot

Rissolette de porc (U.E) sce créme, gratin de courgette
d la tomate et pommes forestines
Fromage de chévre a tartiner
Crépe au sucre

*Tous nos plats sont fabriqués dans notre cuisine, aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations

Notre affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.
Liste des 14 allergénes majeurs possible dans nos repas : Gluten, crustacés, ceufs, poisson, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites,

arachides, lupin, mollusques.

*Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




MILENT S HEZ MOUDS

ﬂANNI’LUlblNI:

LUNDI : 30/06/2025

LUNDI : 16/06/2025 LUNDI : 23/06/2025
<+ Nuggets de poisson (U.E) sce ketchup et ses frites
Boeuf Bourguignon \m/ carottes rondelles et Pdt Filet de merlu fagon fish and chips, ~  sce
rlssolées Kiri BLO =5 tomate, petits légumes et country cubes
Délice de camembert Péches Edam
Abricot Melon
MARDI : 17/06/2025 MARDI : 24/06/2025 MARDI : 01/07/2025
Repas Froid e Pizza royale
H 4 VEGETARIEN
F/euiefe au fromage | '?E"\b/ \4‘ :\?
Vizes Quiche au fromage | Gratin de pates au poulet/lardons ¥**=
v Yaourt aromatisé aux fruits

" carottes rdpées et taboulé
Velouté fruix

Jambon blanc

Tortilla omelette aux oignons 7 et sa laitue

Flamby caramel

JEUDI : 19/06/2025
Melon

Bouchée de colin au fromage sce tomate et riz

blanc

Yaourt nature sucré BIOiztz:

JEUDI : 26/06/2025

e
Roti de dinde sce forestiére, ratatouille et
semoule
Tomme blanche
Beignet au chocolat

JEUDI : 03/07/2025
Repas Froid

N
YNO 74

et sa salade de Pdt maison
Carré frais BIO

Fraises au sucre

Jambon fumé

VENDREDI : 20/06/2025

\ g
Sauté de poulet ™= ala creme, petits pois carottes
et Pdt rosti

Emmental BIO
Tarte aux pommes

VENDREDI : 27/06/2025
Tomate cerise
Steak haché de veau (U.E) sce tomate, coquillettes et

gruyeére rapé
[

Créme dessert a la vanille BIOiszz::

VENDREDI : 04/07/2025
Mesclun de salade
Ravioli au beeuf (U.E) et gruyére rapé
Donut's au chocolat

= =
T —

VAC“NCES 4

*Tous nos plats sont fabriqués dans notre cuisine, aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations.

Notre affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.
Liste des 14 allergénes majeurs possible dans nos repas : Gluten, crustacés, ceufs, poisson, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites,

arachides, lupin, mollusques.
*Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



